Hoofdgerechten / Main courses

Vangst van de dag / catch of the day

Verse vis van de dag met gewokte groenten en rijst dagprijs/
Fresh fish of the day served with stir fried vegetables and rice daily price
Singapore rendang: vlees stoofpotje met basmatirijst rijst en zoetzure komkommer 49.00

Singapore rendang: beef stew served with basmati rice and sweet & sour cucumber

Tonijn krioyo: met groente en noodles op een lokale krioyo-saus 47.00
Tuna krioyo steak: with vegetables with noodles on a local krioyo-sauce

Zalmfilet: in thiym/knoflook met groente en polenta friet op een romige citroensaus 48.00
Salmon filet: in thyme/qgarlic served with vegetables, polenta fries on a creamy lemon sauce

Bang bang surf&turf: garnalen/kip gewokt met kruiden in een romige saus met noodles  46.00
Bang bang surf&turf: shrimp/chicken stir fried with herbs in a creamy-saus with noodles

Ossenhaasstrips: gewokt met hoisin saus en chili met groenten en basmati rijst 49.00
Beef strips: stir fried with hoisin sauce and chili with vegetables and basmati rice

Kip tandoori: met gewokte gele jasmijnrijst, yoghurt-koriander saus en naan 46.00
Tandoori chicken: with stir-fried yellow jasmine rice, yogurt-coriander sauce and naan

Tikka massala vlees: geroosterde ossenhaas met een kruidige Indiase saus 48.00
Beef tikka massala: roasted beef with an Indian seasoned sauce

Tikka massala kip: geroosterde kip met een romige cashewsaus 46.00
Chicken tikka massala: roasted chicken served with a creamy cashew sauce

Cocos-curry met gamba'’s: met naan brood en basmati rijst 48.00
Coconut curry with shrimp: with naan bread and basmati rice

Keshi Yena: Lokale ovenschotel met kip en kaas met basmati rijst 43.00 v
Keshi Yena: Local chicken and cheese casserole with basmati rice

Palak paneer of palak vis: met Indiase specerijen in een romige spinaziesaus met rijst 44.00 V
Palak paneer or palak fish: with Indian spices in a creamy spinach sauce with rice

Kadai: gewokte champignons en groenten in een uiensaus met rijst 42.00 V
Kadai: stir fried mushrooms and vegetables in an onion-sauce with rice

3 COURSE WEEK SPECIAL

Dessert menu

Trio van 1js, vanille, mango en pina-colada ijs 19.50
Trio of ice cream, vanilla, mango and pina-colada ice cream

In rum geroosterde ananas: geserveerd met karamel en vanille 1js 19.50
Rum roasted pineapple: served with caramel sauce and vanilla ice cream

Cheese-cake passion: een luchtige cheesecake met passievrucht en vanille 1js 19.50
Cheese-cake passion a light cheesecake with passion fruit and vanilla ice cream

Jamaicaanse broodpudding: met vanille -Myers rumsaus en pina-colada ijs 19.50
Jamaican bread pudding: with vanilla-Myers rum sauce and pina-colada ice cream

Brownie chocolade: warme brownie met vanille ijs 19.50
Browny chocolate: warm browny with vanilla ice

Gefrituurd vanille 13s: met karamel saus 19.50
Fried vanilla ice cream: with caramel sauce

Creme Bralee 19.50

Vanilla ice cream: with caramel sauce

Speciale koffie's / Special coffees Koffie's / Coffees

All prices are in Nafl, incl. sales tax (excl. service charge)




